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Castel del Monte (Andria)



La nostra cantina



Chi siamo

LA CANTINA DI ANDRIA - VIGNUOLO

La Cantina di Andria, che continua la tradizione della Cantina Vignuolo fondata nel 

1959, è una cooperativa che rinasce nel 2013 per produrre vini di qualità da uvaggi 

tipici pugliesi con i marchi “Vignuolo” (HoReCa) e “La Cantina di Andria” (GDO).



   

QUALITA’

   

ATTENZIONE ALLA 
NATURA

FORTE LEGAME CON IL 
TERRITORIO

I nostri valori

LA CANTINA DI ANDRIA - VIGNUOLO



La Cantina di Andria/Vignuolo in pillole

LA CANTINA DI ANDRIA - VIGNUOLO

   

Produzione di vini di qualità 
certificati DOCG, DOC e IGP

 Vini certificati biologici e 
vegani (i.e. ICEA)

300.000 bottiglie l’anno in 
rapida crescita

Forte attenzione alle varietà 
autoctone



Le nostre vigne



La nostra uva regina: Nero di Troia



I nostri DOCG: Rosso DOCG Castel del Monte Biologico 

Vinificazione
Vinificato a temperatura controllata in contenitori d’acciaio, viene poi affinato per il 50% 
a contatto con il legno e per il rimanente 50% in vasche di cemento per 2 anni. Quindi, 
il vino viene assemblato in contenitori di acciaio per poi essere imbottigliato. Il vino 
viene poi lasciato riposare per 2 mesi prima di essere commercializzato.

Note di degustazione
A base Nero di Troia, è un vino rosso rubino, con tenui riflessi granata. Sentori di frutta 
a polpa rossa matura aprono l’olfattiva, che poi lascia percepire vaniglia, cuoio e leggeri 
sentori di note speziate. La bocca è equilibrata e armoniosa, calda, energica e di buona 
persistenza. Fruttata come il naso la chiusura. Un vino da meditazione.
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Un’uva nera solo per il Rosato: il Bombino Nero



I nostri DOCG: Bombino Nero DOCG Castel del Monte Biologico

Vinificazione
Vinificato a temperatura controllata in contenitori d'acciaio, a contatto con le bucce per 
24h. L'affinamento avviene in vasche di cemento (6 mesi) e successivamente in 
bottiglia

Note di degustazione

Di colore rosa, tendente al corallo. Al naso è floreale e fruttato, con note di frutti di 
bosco, ciliegia. Al palato è fresco, aromatico, leggermente tannico ed elegante. Un 
ottimo abbinamento per un aperitivo ma anche per una cena a base di pesce.
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I nostri vini DOC Biologici

NERO DI TROIA DOC 
CASTEL DEL MONTE 

BIOLOGICO

LA CANTINA DI ANDRIA - VIGNUOLO

ROSSO DOC CASTEL 
DEL MONTE 
BIOLOGICO

ROSATO DOC CASTEL 
DEL MONTE 
BIOLOGICO

BIANCO DOC CASTEL 
DEL MONTE 
BIOLOGICO



GRECO BIANCO
 IGP PUGLIA 
BIOLOGICO

I nostri vini IGP Puglia - Varietali

UVA DI TROIA 
IGP PUGLIA
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BOMBINO NERO 
IGP PUGLIA

MOSCATO BIANCO
IGP PUGLIA

CHARDONNAY
IGP PUGLIA



I nostri vini IGP Puglia
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ROSSO 
IGP PUGLIA

ROSATO 
IGP PUGLIA

BIANCO 
IGP PUGLIA



2018 - Berliner Wine Trophy - 
Medaglia d’Oro - Rosato DOC 
Castel del Monte Biologico 
2017

2018 - Berliner Wine Trophy - 
Medaglia d’Oro - Rosso DOC 
Castel del Monte Biologico 2018

2019 - Millesime Bio Challenge - 
Medaglia d’Oro - Nero di Troia 
DOC Castel del Monte Biologico 
2017
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Alcuni degli ultimi premi ottenuti



Guide: Bibenda, Vitae, I Vini di Veronelli, Vini d’Italia Touring Club Italiano
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Alcuni degli ultimi premi ottenuti

2019 - Vinitaly International 
- Five Stars Wines - 90/100 
sul Rosso DOC Castel del 
Monte Biologico 2016

2019 - Asia Wine Trophy - 
Medaglia d’Oro - Nero di 
Troia DOC Castel del Monte 
Biologico 2017

2019 - Berliner Wine Trophy - 
Medaglia d’Oro - Uva di Troia IGP 
Puglia 2017



La Cantina di Andria
Sebastiano Giovanni Spagnoletti Zeuli

ssz@vignuolo.it

Grazie per la vostra attenzione


